I JORNADA !l e
GASTRONOMICAS
DE CARNES DE CAZA

19 al 29 de octubre

| JORNADES GASTRONOMIQUES DE CARNS DE CACA
19 al 29 d’octubre

| GASTRONOMICS DAYS OF HUNTING MEAT
19th to 29th of October



MENU

CARNES DE CAZA . CARNS DE CACA . HUNTINGG MEAT

Carpaccio de ciervo macerado con ginebra, tierra de puerro 12
y emulsion de manzana verde

Carpaccio de cérvol macerat amb ginebra, terra de porro

i emulsié de poma verda

Deer carpaccio marinated with Gin, crunchy leek

and green apple emulsion

Ensalada de perdiz en escabeche suave con tirabeques 10,5
y puntas de esparrago

Amanida de perdiu escabetxada amb tirabecs i puntes d’esparrecs

Pickled partridge salad with asparagus pike and tirabeques

Raviolis de pintada con caldo de trufay ceps 11
Ravioli de pintada amb caldo de tofona i ceps

Ravioli filled with “pintada” chicken served

with mushroom and truffle broth

Civet de jabali con chocolate 16
Civet de senglar amb xocolata
Wild pig civet with chocolate

Croqueta de faisan y trufa 1,5
Croquetes de faisa i tofona
Pheasant and truffle croquets

Arroz de pichén con rebozuelos 15
Arros de colomi amb rossinyols
Rice with squab and chanterelles

Liebre guisadita con cerveza y chalotas 17
Llebre guisada amb cervesa i escalunyes
Stewed hare with beer and chalots

Lomo de ciervo poco hecho a la brasa con frutos rojos 14,5
Llom de cérvol poc fet a la brasa amb fruits vermells
Soft grilled deer loin with red fruits

BODEGA - CELLER - WINES

Nuestro sumiller les aconsejara sobre los vinos mas adecuados
segun el tipo de carne a degustar.
El nostre sommelier els aconsellara sobre els vins més adequats
segons el tipus de carn a degustar.
Our sommelier will recommend you the most appropriate wines according
to the kind of meat you choose.

IVA inclds . LV.A. incluido . VAT included

Reserves - Reservas - Booking

Restaurante Contempo . C/ Bergara, 9 . [Hotel Catalonia Placa Catalunya)

Telf. 933 01 77 83 - reservas(drestaurante-contempo.com
www.restaurantecontempo.com




